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PETIT RESTAURANT
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’5 . . @.
~ Filet de loup de mer, beurre blanc aux couteaux, poireaux Y
.[@ étuvés, huile d'ail des ours 33,50 C@].
2= || Les huitres Creuses No. 3 per stuk Zeebaarsfilet, peurre blang van scheermes, o=
@ Naturel 4,50 g.estoofde prei, da’sl.ook olie ) @J
’5 Gratiné 4,75 Filet de porc Ibérique, moutarde de Dijon, salade de '@‘
~, s haricots blancs et fenouil 3475 I
.'@ Caviar Perle Imperial 30g &’( "~ 60,00 Iberico Lende, djion mosterd, witte bonen & venkel salade @“
:.. Geserveerd met blini's en créme fraiche ,}é Entrecéte, sauce au poivre, échalote glacée, pommes .{
’@ mousseline 35,25 @}
¥ || Assortiment de charcuterie 30 /30 gram 9,50 Entrecote, pepersaus, geglaceerde sjalot, =)
’@ Jambon Bayonne 60 gram 9,50 aardappe|-mousse|ine @‘
"@ Cecina de Leon 60 gram 9,75 Asperges blanches au beurre et persil, sauce gribiche, C@‘.
B )
= pommes de terre La Ratte 30,75 o3
"@ Pomme Anna Saumon (2 SF') o . 9,00 Witte asperges met boter en peterselie, gribichesaus, @0
5 || Gefrituurde aardappel laagjes, mierikswortel en zalmeitjes La Ratte-krieltjes NS/
’[@ Pomme Anna Caviar (2 st.) 26,00 C@]‘
=0 || Gefrituurde aardappel laagjes, creme fraiche en Imperial Kaviaar *Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een kleine salade en frites. =
@ Baguette met Jersey boter en Fleur de sel 5,50 @‘
A A
9 S @
= A N
¢ J y
5 : W a
=4 SN 4 N\ 2
7 p )
S Entyces : Gl
) Céte de boeuf au cresson et )
&) sauce béarnaise pour deux A
D) . . G
’Q. Rillette de canard, choucroute d’oignon Runderribstuk, waterkers en bearnaisesaus .9
©) etthym etun toast au levain 16,75 (vanaf 2 personen te bestellen) @f
>~ Rillette van eend met choucroute van ui en tijm en zuurdesem toast p.p. 45,50 .{
@ Velouté froid d’asperges blanches, mayonnaise a I'ail des @}
A ours, chou-rave 14,25 Sole meuniére A
0 ’ A ®
’Q Koude velouté van witte asperges, gebrande asperges, Gebakken zeetong in botersaus Cg
@ daslookmayonaise, koolrabi (per 2 personen te bestellen) C@.
= (d.p. NS
I y
o g
6' Les Classiques Louise N e ‘88
Q@ : < ®
}.. Escargots - 6 piéces / 12 piéces 19,00/ 38,00 Q% PN é P .1
) Slakken in kruidenboter @
L .

s eak tartare, hollandaise et des pommes de terres . . N
< Steak tartare, hollandaise et d det it i =
@ croustillantes - Petite / Grande portion 16,75/ 33,50 F" s avec mayonnaise ' ©4‘
= . ranse frietjes met mayonaise =
@ Steak tartaar met hollandaise en krokant van aardappel Haricots verts 700 @.
:” Moyles au safran, to.mate et échalote - Groene boontjes met gebakken spekjes en sjalot "4
’9 Petite / Grande portion . 16,75/ 33,50 Petit Salade avec vinaigrette 4,50 ,@
’(@ Mosseltjes met saffraan, tomaat en sjalot Little gem salade met Franse dressing @‘
) Terrine de foie gras 26,75 Pommes mousseline 7,00
’[@ Terrine van eendenlever met wisselende garnituur met brioche aardappel-mousseline C@]‘
'.o ,\)‘ Z y o ‘.‘
= ;& Voor de hon A
’g' v t{ﬂﬁ Croissant 5,00 = Cg‘
: Lesserts :
A A
© @
A Bleu Shropshire avec cerises amarene N
@ . o P 7,50 C’}
X0 Créme brilée Dame Blanche chocolat 03

@ﬁ

9,50 8,75

QY

22

—

!

Mousse au chocolat maison

¢

@ . . 9.25 . . e
@, Choux Paris-Brest Noix Tarte tatin aux poires 9
"@ 10,50 Fromages (supplémen gebakken lever 10,50) @‘.
%.‘ (vanaf 3 stuks te bestellen) 9,50 ,.%
.@ par piece 5,00 @}
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